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Le Fief - Romont Hiver 2025- 2026

DISPONIBLE TOUTE LA SEMAINE - vesétarien

Houmous maison..#....... 15.00
Purée de pois chiches accompagnée %{L (91@?6{66/ -0V laisan-

de pains pita
L'indémodable................ 8.00
Tartare de Jambon d’ici, Gruyére AOP,
Madame Tartare............. 23.00  Moutarde Fribourgeoise
Tartare artisanal, Baguette toastée L oV é g ét al’len ’ ............. 8.00
SUppléant truffes............ 500 Variable selon les saisons
Le bleu du Fief ................ 8.00

Bleu du village, Lard, Choucroute

Planchette Viandes 20.00
Spécialités de la Boucherie

Deillon Fondue Match............. 20.00

A brasser soi-méme

Planchette Fromages 16.00 -tout le temps disponible-

Produits typiques de la . ;
Fromagerie de Billens 4 = @W “

: La classique.................. 25.00

Petit

PlanCthtQ du F|Qf ZS?OQO Mélange de la fromagerie de
Assortiments de fromages et o Billens
charcuteries devvos artisans 55,00 WS 21 2 R N—_— 30.00
locaux Spécialité du Chef

Truffes et Prosecco..36.00

Doucement parfumé aux truffes
et affiné au Prosecco Adamanti

« Pour toute question relative aux allergénes, notre équipe sera ravie de vous renseigner »
Origine des viandes : Suisse - Origine des pains : Suisse ( Boulangerie Ecoffey)
Tous nos prix sont en CHF et incluent la TVA



... CARTE _.~

Le Fief - Romont Hiver 2025-2026

DISPONIBLE DU JEUDI AU SAMEDI

@ -\égétarien

@ Portions de frltes

Nature
3900 Gruy?re AOP SSS22
Gruyere AOP et truffes 12.50

Entrecote 250g a cuire dans son poélon, légumes du moment,

beurre maison et frites

Les gourmandises

0s amoélie 14.00
ROti au beurre maison

Pain grillé
Féta frite @ 10.00

Féta chaude, miel et sésame

Steak haché pur beeuf, pain bun de chez Ecoﬁ”ey, salade,
tomate, lard, gruyére AOP, sauce BBQ maison Platgatu CIU Chtef 3C 47‘00
ateau a partager avec roqgues,

W /@%d/ Houmous, Frites et Féta frite

Tout le burger du Fiefaveen plus : Le plat de I hlver

Une escalope de foie gras avec le steak pur beeuf

Gruyére parfumé aux truffes et mayonnaise a la truffe CreVQttQS COSta 3600

Burger avec Frites +2.50 Crevettes géantes sautées au
coulis de tomates épice, legumes

Suppléments
Frites 2.50
Salade @ 3.00
Légumes @ 3.50
“Ma copine n'a pas faim® 7.50
400g de ribs de porc cuits en basse température 10h Glacés a Transforme un “supplément frites” en
la sauce BBQ maison et frites “Portion de frites au gruyere”

« Pour toute question relative aux allergénes, notre équipe sera ravie de vous renseigner »
Origine des viandes : Suisse | Foie gras : France | Crevettes : Viet. - Origine des pains : Suisse ( Boulangerie Ecoffey)
Tous nos prix sont en CHF et incluent la TVA 2
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Le Fief - Romont

Hiver 2025 - 2026

12.00

Apérol Spritz

Apérol, Prosecco, Eau gazeuse

Hugo Spritz 12.00

Sirop de fleur de sureau, Prosecco, Eau gazeuse,
Feuille de menthe

W00 W00 12.00

Vodka, Liqueur de péche, Jus de cranberry

White Lady 12.00

Gin, Triple sec, Jus de citron vert, Sirop de sucre maison

14.00

Caipirinha

Cachaga, Sirop de sucre maison, Sucre brun, Citron vert

15.00

Mojito
Rhum blanc, Sucre de canne, Sirop de sucre maison,
FEau gazeuse, Feuilles de menthe, Lime

Moscow Mule / London Mul@ ... 15.00

Vodka | Gin, Ginger beer, Jus de citron vert

15.00

Negroni

Gin, Campari, Sweet vermouth

Canadian Beer 15.00

Bourbon, Sirop d’érable, Biére blonde

Amaretto / Whisky Sour ... 15.00/16.00

Amaretto | Whisky Connemara, Aquafaba, Angostura bitter,
Jus de citron vert, Sirop de sucre maison

Basil Smash 16.00

Gin, Jus de citron, Basilic sec, Sirop de sucre maison

Jagerita

Jigermeister, Cointreau, Jus de citron, Sirop de sucre

16.00

maison

Long Island / Tokyo Ice tea........... 18.00

Vodka, Gin, Triple sec, Rhum blanc, Tequila | Midori, Sirop
de sucre maison, Jus de citron vert, Coca cola | Limonade

@ Fiefs Lests -

Le Fief

Rhum blanc, Rhum brun, Sirop de cerise, Jus d’ananas

16.00

Le Naomy 15.00

Gin, Hibiscus, Sirop de sucre maison, Citron, Grapefiuit

Lemon Rush 16.00

Rhum, Jus de citron, Purée de citron, Limonade

ESpresso Martini 16.00

Vodka, Liqueur de café, Expresso, Sirop de sucre maison

16.00

Vodka, Liqueur fruit de la passion, Purée de passion, Jus de
citron vert, Sirop de vanille, Shot de Prosecco

The White Swiss ’ ‘ 18.00

Vodka, Liqueur Fior di Latte, Liqueur de café, Expresso au
chocolat blanc

Pornstar Martini

w‘w
Cocktail sur mesure

-- Laissez-vous porter par notre équipe et testez de nouvelles
créations 100% personnalisées --

\:76*\(0);9@;

COCKTAILS

SANS ALCOOL

11.00

Lady Bomb

Sirop de citronelle, Jus de citron, Jus de cranberry,
FEau gazeuse

Carnaval

Jus de citron vert, Purée de passion, Jus d’orange,
Jus d’ananas, Sirop de grenadine

Virgin Spritz / Hugo / Mojito / Mule......

11.00

11.00

Lyre’s Cocktails 11.00

Amaretto sour, Pornstar et Espresso martini en version
sans alcool
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" BOISSONS ™
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BIERES
L outeilles

Biere du Fief 8.00
Exclusivité du bar - Imagine on Brasse a Bulle (Hazy IPA)
Placebo 6.00
Biere artisanale sans alcool - Dr. Gab’s (IPA)

Crafty 7.00
Cidre artisanal Suisse Romand - Dr. Gab’s

Molson 700
Biére emblématique de Montréal (Lager)

CoronaExtra 7.50
Biere Mexicaine a boire avec un citron ( Lager)

Desperados 7.50
Biére blonde aromatisée a la tequila et au citron vert

L'Oriflamme 8.00
Biére ambrée au gout malté - Brasserie Extra Muros

Porn Star 8.00
Biére Valaisanne appréciée de tous ! (IPA)

Guinness 8.00
Biére Irlandaise mondialement célébre (Stout)

La Mineuse 8.00
Légeérement salée et acidulée - Brasserie de la Mine de Bex

Biere de saison 8.00

Cardinal
Panaché
Monaco

Picon

Blanche
Dr. Gabs

SOFT

3dil 5di Carafe 1L
Eauplate / Pétillante 3.50  5.50 )
Sirop 3.60  5.80 8.00

Gommee 3.600  5.80 8.00
Limonade citron 400  6.80 9.00
Cocacola 4.00 6.0 9.00

Sodas 33cl Jus de fruits 20c

Cocacolazero 4.30 Jus d'ananas 5.00
Thé froid 4.30 Jusd’Orange 5.00

Tonic / Energy drink / Bitter :

Ginger beer 2di 5.00 Redbull 25c 6.00
Pink Grapefruit 2a 5.00 Sanbitter 10c 5.00

Tonic 2 6.00
SLvissans chaudes

café | Expresso 4.00
The  (Remedd) 4.50
Chocolat chaud 4.90
Café au lait / Cappuccino 4.90
café/ Thé aromatisé * +5.00

Rhum / Whisky 2cl
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*

SHOTS::. SPIRITUEUX & LIQUEURS
Shot, 6.00 Pastis /erroquet2c 45 5. /6.~ Tequila omeca 38 8.00

Suze 200 3.00  Tequila patron 40" 12.50

SR | o omeister 5 700 Limoncelo % 7.00
Amaretto 2 7.00  Porto 200 7.00

Bailey's 7~  7.00  Cointreau 400 7.50

WHI SKYS‘*‘ Vodka sv 8.00  Campari 25 8.00
4cl - 800  Absinthe 68 8.50

Martini rouge/Bianc 7

Ballentine’ © 7.50
dlientine s 40 RHUMS* i

ChivasReégal 12 ans 40- 11.00

. 375 8.90 GIN
connemara 45 12.00 Havana bianc/ambre X
i . i 400 12.9 Beef or . 750
Togouchi w0 1500 DiPlomatico N Teei Ce:rt] e
43 13. ur a5 10.
Oban 5 Ir0Q ZACaPAZ3

Plantation X0 PRTENE Monkey 47 ar 12.50
Lagavulin 8 ans 45 17.00 Brockmans o 15.00

Don papaBaroko  +o 14.50 |FEFEEIEETEEETET
EAU DE VIE

Poire a BotZivean 20 43 6.50

Williamine ., 20 43 7.00 |
C ACCOMPAGNEMENTS
Bas Armagnacsi 2a 42 12.50
GrappPa sacsmes 2 4 6.00 Jus de fruits 3.00
COING e s 6,00 | Minerales | Limo. igg
Cavadoswe™ ., .o goo | TeCBUl :
Tonica 3.00

CognaCRemyMartin 4¢l  40° IO_OO
Brandy o« 40 360 .00
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Verre  Bouteille Verre  Bouteille

Gamay 450 31.00 Vullyblanc sélection 5.00 33.00

Gamay, 2023 Assemblage, 2022

Provenance : Valais Provenance : Vully

Encaveur : Luisier Encaveur : Domaine de Villarose

Malbec 5.50 38.00 Pinotdris 5.50 37.00

Malbec, 2019 Pinot gris, 2022

Provenance : Argentine Provenance : GivrinsVaud

Encaveur : Philippe Bovet

L'Aristocrate 6.50 46.00 Queen'JHeida 6.00 43.00

Assemblage Merlot, Gamaret, Diolinoir, 2020 Heida, 2023
Provenance : Vully Provenance : Valais
Encaveur : Domaine de Villarose Encaveur : Luisier

Pinot noir Barrique  7.00 48.00 Johannisberd Hurlevent,

Pinot noir, 2022 Johannisberg, 2022 600 3300
Provenance : Valais Provenance : Valais
Encaveur : Les Fils Favre Encaveur : Les Fils Favre
74/ QU ety
Verre  Bouteille Verre  Bouteille
Favi Rose 3.00 35.00 Prosecco 6.00 43.00
Gamay, 2023 Provenance : Italie

Provenance : Valais

Encaveur : Adamanti
Encaveur : Les Fils Favre

Arose 4.00 28.00

Cocktail associant du rosé et jus de
raisin pétillant

Provenance : Valais

Encaveur : Luisier

Kir +2.90

Vin ou mousseux au choix




